FORMULARZ ASORTYMENTOWO - CENOWY

w zapytaniu ofertowym „Sukcesywna dostawa artykułów ogólnospożywczych”

pakiet VI – mięso i wędliny wieprzowe

okres od 01.01.2026 do 31.12.2026 r. 

dla Przedszkola im. Jana Brzechwy w Młynarach
	Lp
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość brutto

	1
	
2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1.
	Łopatka bez kości, świeża kl. 1 – część zasadnicza wieprzowiny, w skład łopatki wchodzi tkanka mięsna grubo włóknista, poprzerastana tłuszczem i tkanką łączną. Zapach swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja jędrna i elastyczna, powierzchnia sucha i matowa, przekrój lekko wilgotny. Termin przydatności do spożycia min. 72 godz.
	kg
	200
	
	
	
	

	2
	Biała surowa - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy
	kg
	30
	
	
	
	

	3.
	Schab wieprzowy, bez kości, świeży, kl.1 – część zasadnicza wieprzowiny, odcięta od półtuszy z odcinka piersiowo-lędźwiowego liniach; gruby, jednolity, soczysty mięsień otoczony błoną i niewielką ilością tłuszczu, barwa ciemnoróżowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja :jędrna, elastyczna, powierzchnia sucha, matowa, przekrój lekko wilgotny. Termin przydatności do spożycia min. 72godz
	kg
	100
	
	
	
	

	4.
	Szynka wieprzowa, bez kości, świeża, kl.1 – jest to tylnia część półtuszy bez dolnego i części środkowego odcinka kończyny tylniej, barwa ciemnoróżowa, zapach swoisty, konsystencja jędrna i elastyczna, powierzchnia sucha i matowa. Termin przydatności do spożycia min. 72 godz.
	kg
	200
	
	
	
	

	5.
	Boczek wieprzowy surowy, bez kości, kl.1


	kg
	10
	
	
	
	

	
	
	
	
	Ogółem netto:
	
	Ogółem brutto:
	



